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Baje¢na domaci atmosféra a domaci [
téstoviny, to jsou hlavni devizy pizzerie §
v Opletaloveé ulici, kterou objevil
Stépan Sedladek...

a dobu své étyfleté existence, kdy zde
restaurace vystiidala tiskarnu, interiér
zaznamenava neustalé obmény inventéfe, a jak
jsem vypozoroval, majitelé hodné vsiazeji na
doméei atmosféru. Je prijemné, kdyZz od stolku miizete
pozorovat kuchare, jak prikladd bukové drevo do pece,
kde se pravé pece vaSe pizza. Nebo interiér - ten je
doslova knihou plnou vzpominek. Pysni se radou
starozitnych dophiki, jako jsou rtizné mlynky, hrneéky,
dzbanecky, kuchyriské vybaveni, staroddavné fotografie,
ale i rustikalni nabytek. Prijemné zaptisobi 1 zakazkovy
inventdf - solni¢ky, cukienky, popelniky a valna ¢ast
jidelnich souprav nesouci ndzev restaurace.
Pii vybéru z téstovin ocenuji, Ze jsou doméei vyroby:
Na jidelnim listku se také do¢itdm, Ze mouka, ze které
se vie vyrabi, je prava italska. Mivate-li problémy
podle nézvu odhadnout, jak téstoviny vlastné
vypadaji, potési vis, Ze tady problém vtipné vyresili. Ve
spodni ¢asti jidelniho listku jsou viechny trubiéky,
vietynka a nudlicky pékné vyobrazené. Z ikonky
slepi¢ky navic poznite, zda jsou bezvajecné.
Uz pii letmém pohledu na jidelak uzndte, ze ceny jsou
k vaSemu rozpoé¢tu velmi pratelské. Rizné druhy
pizzy, kterych je vice neZ tii desitky, poridite od 90,- do
140 korun, a to v gigantické velikosti 36 em. Ve stejné
cenové relaci se pohybuji téstoviny. Teplé i studené
predkrmy malokdy presahnou stovku. Davéam si
vybornou mozzarellu zapeéenou v parmské Sunce (75
K¢). Prichdzi i s Gerstvym domécim olivovym chlebem
a bylinkovym maslem, jez ostatné obsluha prindsi
kazdému automaticky.
Horkym favoritem jidelniho listku jsou pokrmy
zapékané v peci. Jsme v italské ristorante, a tak
samozi'ejmé nechybéji salaty a rizné druhy masa.
Vyzkouseny mam velky saldt se smaZenou nivou a
tortillovymi chipsy (139 K¢). Co se tyce rizné
upraveného masa, sahnéte hloubgji do kapsy a Zadejte
Filetto di manzo al Marsalla (200 g, 249 K¢). Jedna se
o biftek prelity omédckou z Marsalla likéru, ktery
chutna vyteéné. Chut skvéle doplituje listovy Spendt na
masle jako priloha.
K piti jednoznaéné doporucuji Lambrusco. Je to mirné
perlivé ¢ervené vinecko, které se podava o néco
chladngjsi, nez je obvyklé u éervenych vin. : : e ;
Budete-li mit cestu mezi Masarykovym a Hlavnim . - . Sa-cmen

nadrazim, najdéte si cestu do restaurace Rustica. Déte Kde OpleialovaSB P-1tel 224234 868, wwwmshcacz
ey Ea g = : R - wwwirustica.cz, wwwipizzeriarusticacz, Otevieno: 11.00-2300
mi jisté za pravdu, ze se tady budete citit jako doma...
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